
・・・・・  先附 Appetizer  ・・・・・ 

ホワイトアスパラガス 

White asparagus with seaweed-infused "Gin-an" sauce 

・・・・・  酢肴 Cold dish  ・・・・・ 

あおり烏賊 行者大蒜 

Deep fried Squid, Simmered Wild Alpine Leek 

With Sesame tofu sauce 

・・・・・  凌ぎ Small dish  ・・・・・ 

筍 酢飯 

Grilled Bamboo shoot sushi 

・・・・・  油 Deep fried dish  ・・・・・ 

天豆コロッケ 

Broad bean croquettes with Onion sauce 

・・・・・  椀 Soup  ・・・・・ 

清汁仕立て 鮎魚女 

Clear soup with Simmered Fat greenling 

・・・・・  向附 Sashimi  ・・・・・ 

本日の割鮮 

Seasonal Sashimi 

・・・・・  焼物 Grilled dish  ・・・・・ 

甘鯛松笠焼き 

Crispy Scaled Tilefish with savory scallion soy sauce 

・・・・・  温菜 Steamed dish  ・・・・・ 

松阪牛 うるい 

Matsusaka Wagyu and Urui in Sukiyaki Broth 

・・・・・  食事 Rice set  ・・・・・ 

奧大山江府の棚田米 “星空舞” 

Premium “Hoshizoramai” Rice from Okudaisen Kofu 

筍御飯 

Steamed rice with bamboo shoot  

若芽うどん  

Udon Noodle Soup with Wakame Seaweed 

合わせ味噌仕立て、香の物盛り合わせ 

Miso soup, Japanese pickles 

・・・・・  水菓子 Dessert  ・・・・・ 

季節の求肥包み 

 Fruit Daifuku Mochi 

 

¥28,000 

The price includes consumption tax and 15% service charge. 

表示料金は、消費税・サービス料 15%が含まれております。 


